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OCTROI DES CONTRATS DE DÉNEIGEMENT  
SAISON 2022-2023  
La municipalité accorde le contrat pour l’entretien 
des chemins d’hiver à Jacques Dujardin au montant 
de 92 927.92 $  incluant les taxes.  
 
La municipalité accorde le contrat pour le déneige-
ment du stationnement du centre communautaire 
ainsi que la rue des Loisirs à Électri-Marc inc. au 
montant de 4 943.93 $ incluant les taxes. 
 
La municipalité retient les services des Entreprises 
Yvan Laforce inc. pour le déneigement du station-
nement de la mairie, la caserne, les bornes incen-
die, le chemin menant à la station de pompage et 

le stationnement du bureau de poste au montant 
de 11 060.60 $ incluant les taxes.  
 

LISTE DES COMPTES PAYÉS ET À PAYER POUR LE 
MOIS 
La liste des comptes à payer pour le mois d’août 
2022 s’élève à un montant de 138 054.05 $. 
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Accès à l’écocentre 
 

Depuis quelques temps, certains citoyens ne respectent 
pas les heures d’ouverture de l’écocentre. 
 
Nous vous demandons de respecter l’horaire et de ne 
pas déposer de matières à l’écocentre en dehors des 
heures d’ouverture. 
 
Merci pour votre collaboration. 
 
 Horaire écocentre (1471 rang St-Pierre) : 
  Jeudi : 13h à 19h 
  Vendredi : 9h à 15h 
  Samedi : 9h à 15h 
 
Noter que le site est surveillé par caméras. Des sanc-
tions seront prises contre les utilisateurs qui ne respec-
tent pas les règles ou qui déposent des matières inter-
dites : 

 1ère offense : Avertissement 
 2e offense : Interdiction d’accès à l’écocentre 

Rappel abris d’auto 
 

Les abris d’hiver pour véhicules automobiles sont 
autorisés sur le territoire de la municipalité du 15 
octobre  au 15 avril de l’année suivante. 
 
Il est permis d’ériger un seul abri d’hiver par pro-
priété, selon, les conditions suivantes* : 
 
 Superficie maximale  40 m2  (430 pi2) ; 
 Hauteur maximale 2.5 m (8.2 pi) ; 
 Revêtement en toile ; 
 Seuls les abris de fabrication industrielle 

reconnue et brevetés sont acceptés. 
 
* D’autres conditions doivent être respectées, 
pour obtenir la liste complète, veuillez communi-
quer avec le bureau municipal (reception@saint-
zephirin.ca | 450-564-2188).  
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Un autre mois d’écouler et voici que l’été s’en va en-
core une fois. Nous espérons que vous en avez bien 
profité. Le mois passé nous vous avions fait miroiter la 
possibilité d’un méchoui en septembre. L’idée n’est 
pas abandonnée, elle est différée. Cela ne pourra pas 
se faire cette année pour une bonne raison : les activi-
tés intéressantes sont de plus en plus dispendieuses. 
 

C’est pourquoi nous avons choisi de faire un dîner-
spaghetti à la place pour nous aider à mettre des sous 
dans notre caisse locale. Cela nous permettra de faire 
des activités plus intéressantes, tel qu’un vrai méchoui, 
par exemple. Donc, ne vous y trompez pas, c’est bien 
une activité de financement pour notre club et qui est 
ouverte à tous ceux qui aurait envie de nous encoura-
ger dans notre démarche.  
Voici les informations : 

Lieu : Centre communautaire (950 rue des Loisirs) 
Date : le 9 octobre 2022 
Coût : 25,00$ (11 ans et moins gratuit)  
Heure : pour le repas du dimanche midi. 

 

Nous avons en circulation 150 billets qui seront offerts 
aux membres et à toute la population. Vous pourrez 
vous procurer un billet en appelant un des membres 
du Conseil d’administration (vous en connaissez sûre-
ment un ou une…). Aucun billet ne sera vendu à la 
porte le 9 octobre pour des raisons techniques (nous 
ne voudrions pas manquer de spaghetti…). Merci de 
vos encouragements ! 
 
 
 
 
 

Autres choses : à partir du 20 septembre, les soirées de 
pétanque seront déplacées à Baie-du-Febvre pour la 
saison froide (les mardis à 20h). L’inscription est obliga-
toire, communiquez avec Gaston. À Baie-du-Febvre, les 
installations du jeu sont intérieures.  
Pour ceux qui voudraient se divertir et bouger un peu, 
vous pouvez venir jouer au pickleball* avec Ginette, les 
lundis et vendredis avant-midi, ou jouer au palet (dès 
le 11 octobre) avec Ginette, France et Lucette, les mar-
dis après-midi.   
* Une erreur s’était glissée dans le dernier Bulletin, l’horaire 
du pickleball présent dans ce numéro est exact. 

Deux activités intéressantes parrainées par la FADOQ 
régionale à souligner: les soirées Bel-Âge, dont la pre-
mière aura lieu à Daveluyville, le 30 septembre ; et la 
Grande Marche, du 28 septembre qui aura lieu à Oda-
nak.  
 

Pour terminer, nous désirons souhaiter un bel anniver-
saire à nos membres natifs du mois de septembre, soit, 

Nicole Deshaies  Claude Descôteaux 
André Dionne   Lise Tessier 
Mathieu Lemire  Mireille Lemaire 
Nicole Benoit  Yvon Coderre 

Bonne fête à vous ! Pour tous, n’oubliez pas de nous 
encourager en achetant vos billets pour le dîner-
spaghetti du 9 octobre. Ce serait malheureux que nous 
ne soyons pas capables de vendre 150 billets ! Bonne 
fin d’été à tous et à la prochaine ! 

 

Votre Conseil d’administration du club FADOQ-St-Zéphirin 
Yvan, André, Chantal, France, Diane, Gaston et Gisèle  
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Publié dans Recettes Centre-du-Québec 

La Pizza « Pâturage » est une suggestion de recette proposée par l’ambassadeur du Défi 100% local, Frédéric 
Roy, de Panier local! 

Nombre de portions  
1 pizza à partager pour 4 personnes  
 

Ingrédients 
Boule de pâte à pizza congelée de la Gertrudoise 
Fromage Mozzarella bio de L’Ancêtre 
Pesto de tomates séchées de La Tomaterie 
Saucisses au choix de la ferme Biocancour 
Micropousse des Serres et Saveurs d’Ana 
 

Nécessite: de la farine, une surface de travail pour étirer la pâte, une râpe à fromage et une plaque de cuisson 
allant au four. 

Préparation 
 1. La veille, décongelez la boule de pâte à pizza au réfrigérateur. 

 2. Placez la grille au centre du four et préchauffez à 425 °F. 

 3. Faire cuire les saucisses entières au four sur une plaque 12 à 15 minutes et laisser tiédir. 

 4. Farinez le plan de travail avant d’y abaisser la boule de pâte à pizza décongelée avec un rouleau à 

 pâte. Placez-là sur la plaque de cuisson nettoyée et séchée. 

 5. Étendre le pesto sur la pâte. 

 6. Couper les saucisses en tranches et les répartir sur la pizza. 

 7. Râper le fromage mozzarella sur la pizza. 

 8. Enfournez 10 à 12 minutes jusqu’à ce que la croûte soit cuite. 

 9. Une fois sortie du four, garnissez votre création de micropousses et dégustez! 
 

Astuce: pour une croûte bien croustillante, utilisez de la farine de maïs pour rouler votre pâte à pizza! 

 

https://defijemangelocal.ca/category/recettes-centre-du-quebec/
https://www.panierlocal.ca/fr/categorie/boulangerie/boulangerie-la-gertrudoise
https://www.panierlocal.ca/fr/categorie/fromagerie/fromagerie-l-ancetre
https://www.panierlocal.ca/fr/categorie/la-tomaterie-de-st-pierre-des-becquets
https://www.panierlocal.ca/fr/accueil
https://www.panierlocal.ca/fr/categorie/serres-saveurs-d-ana
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« Le Canadien est accumulé au pied du mur. » 
 

« Il ne faut pas s’étendre sur la peau de l’ours avant 
de l’avoir tué. » 
 

« Ça ne prend vraiment pas la tête à Bobino. » 
 

« Gallagher a réussi à nous marquer un gros but. » 
 

« Ça m’a mis l’astuce à l’oreille. » – Jean Perron  
 

« Depuis le début de la saison, Plekanec est celui qui 
est le plus consistant. » – Marc Bureau 

CITATIONS  

SAVOUREUSES 

« Paraît-il que le rire, c’est la santé ! »   
C’est dans cette perspective que je vous propose 
cette nouvelle chronique intitulée  Citations sa-
voureuses. Bonne lecture!       

     René Bergeron 
      Drummondville 

Les joueurs de hockey, les entraîneurs, les animateurs 
et les politiciens adoptent parfois une forme de déra-
page verbal cocasse pour faire passer leurs messages. 

« Ce type de blessure, c’est très souffrant, surtout 
quand ça fait mal. » 
 
« Les joueurs se doivent d’élever leur cran d’un jeu. » 
– Benoit Brunet 
 
« Je m’en suis rappelé hier comme si ce me serait arri-
vé demain. « – Jean Perron 
 
« Au décès de Jean Béliveau, c’était difficile de ne pas 
retenir ses larmes. »- Michel Therrien 


